
découvrir ses vins
et ses fromages

du 8 septembre au 20 octobre 2018

À

BIOCOOP LA GAMBILLE

vous invite

Fromages
de terroir

100% 
Bio

AOP
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Vous allez être séduits

par nos vins blancs et l'étendue 

de leur palette aromatique !

SUD-OUEST

 

CÉPAGES : 50% Sauvignon blanc, 50% Sémillon
DÉGUSTATION : Vin blanc frais et fruité. Robe jaune clair, nez fruité et  

 

À déguster entre 10 et 12°C.
ACCORDS : Fruits de mer, salades (asperges), desserts aux fruits.
GARDE :
DEGRÉ D'ALCOOL : 12°

À PROPOS DU PRODUCTEUR

4,75€
75 cl • Soit 6,33€ le litre -10%  sur le carton  

de 6 bouteilles

COUP DE CŒUR

QU’EST-CE QU’UN VIN BIO ?
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ITALIE

 - CÉPAGES : 100% Grillo
DÉGUSTATION : Vin blanc frais et fruité

 

ACCORDS : Fruits de mer, poissons, pâtes. Fromage : Grana Padano AOP.
GARDE :
DEGRÉ D'ALCOOL : 13,5°
À PROPOS DU PRODUCTEUR :  

 

6,50€
75 cl • Soit 8,67€ le litre -10%  sur le carton  

de 6 bouteilles

LANGUEDOC ROUSSILLON

 - CÉPAGES : 
DÉGUSTATION : Vin blanc ample, rond, avec un bel équilibre. Robe jaune doré, 

 

ACCORDS :  
Fromage : Tomme de brebis aux graines de fenugrec.
GARDE : Moyenne garde - DEGRÉ D'ALCOOL : 13,5°

À PROPOS DU PRODUCTEUR

10,50€ -10%  sur le carton  
de 6 bouteilles

COUP DE CŒUR



VALLÉE DU RHÔNE

 - CÉPAGES : 
DÉGUSTATION : Vin blanc frais et fruité

ACCORDS : 
GARDE :
DEGRÉ D'ALCOOL :
À PROPOS DU PRODUCTEUR : Amédée Ginies, fondateur des Caves Amédée est 

5,95€ -10%  sur le carton  
de 6 bouteilles

VALLÉE DU RHÔNE

 - CÉPAGES : 
DÉGUSTATION : Vin blanc ample, rond, avec un bel équilibre. Nez très expressif de 

ACCORDS :
GARDE :
DEGRÉ D'ALCOOL : 13,5°
À PROPOS DU PRODUCTEUR : 

 

 

8,49€
75 cl • Soit 11,32€ le litre -10%  sur le carton  

de 6 bouteilles



ALSACE

 - CÉPAGES : 100% Riesling
DÉGUSTATION : Vin blanc ample, rond, avec un bel équilibre

ACCORDS :  
poissons cuisinés. Fromage : Livarot AOP.
GARDE : Moyenne garde
DEGRÉ D'ALCOOL : 11,5°
À PROPOS DU PRODUCTEUR : 

 

8,95€ -10%  sur le carton  
de 6 bouteilles

COUP DE CŒUR

VALLÉE DE LA LOIRE

 - CÉPAGES : 
DÉGUSTATION : Vin blanc frais et fruité. Robe jaune clair, nez très expressif aux 

ACCORDS :  

GARDE : - DEGRÉ D'ALCOOL : 12,5°

À PROPOS DU PRODUCTEUR

 

8,25€
75 cl • Soit 11€ le litre -10%  sur le carton  

de 6 bouteilles



BOURGOGNE

 - CÉPAGES : 
DÉGUSTATION : Vin blanc ample, rond, avec un bel équilibre. Nez complexe aux 

 
 

ACCORDS :
GARDE : Moyenne garde
DEGRÉ D'ALCOOL : 13°
À PROPOS DU PRODUCTEUR : Situé près de Pommard dans les Hautes Côtes de 

17,50€
75 cl • Soit 23,33€ le litre -10%  sur le carton  

de 6 bouteilles

SUD-OUEST

 

 - CÉPAGES : 50% Sauvignon, 50% Sémillon
DÉGUSTATION : Vin blanc moelleux

 
 

À déguster entre 10 et 12°C.
ACCORDS :
GARDE :
DEGRÉ D'ALCOOL : 11°
À PROPOS DU PRODUCTEUR : 

ème siècle.  

5,15€
75 cl • Soit 6,87€ le litre -10%  sur le carton  

de 6 bouteilles



VALLÉE DE LA LOIRE

 - CÉPAGES : 100% Pinot gris
DÉGUSTATION : Vin blanc moelleux

 

ACCORDS :
GARDE : Moyenne garde - DEGRÉ D'ALCOOL : 11°

À PROPOS DU PRODUCTEUR

8,90€
75 cl • Soit 11,87€ le litre -10%  sur le carton  

de 6 bouteilles

DES PRODUCTEURS INDÉPENDANTS :

DES RÉGIONS, DES CÉPAGES

IL EXISTE PLUS DE 6 000 CÉPAGES À TRAVERS LE MONDE.
EN FRANCE, ON DÉNOMBRE UNE CINQUANTAINE DE CÉPAGES 
PRINCIPAUX. CES VARIÉTÉS DE VIGNES DIFFÈRENT PAR LE GOÛT,  
LA COULEUR ET LA TAILLE DES GRAINS DE RAISIN.
ILS CONTRIBUENT, AVEC LES FACTEURS CLIMATIQUES, LES SOLS  



Pour vous cette sélection de vins 

rouges élaborés dans le respect 

du terroir et de votre palais !

DES PRODUCTEURS INDÉPENDANTS :

VALLÉE DE LA LOIRE

 
CÉPAGES : 100% Cabernet Franc
DÉGUSTATION : Vin rouge léger et porté sur le fruit. Robe rouge cerise, nez 

 
À déguster entre 16 et 18°C.
ACCORDS : 
GARDE : 
DEGRÉ D'ALCOOL : 13°

À PROPOS DU PRODUCTEUR

 

7,85€ -10%  sur le carton  
de 6 bouteilles



VALLÉE DE LA LOIRE

 - CÉPAGES : 100% Cabernet Franc
DÉGUSTATION : Vin rouge léger et porté sur le fruit. Robe brillante et violacée, nez 

 

ACCORDS : 
brebis.
GARDE : Moyenne garde
DEGRÉ D'ALCOOL : 12,5°
À PROPOS DU PRODUCTEUR :  

 

8,99€ -10%  sur le carton  
de 6 bouteilles

LANGUEDOC ROUSSILLON

 - CÉPAGES : 
DÉGUSTATION : . Robe rouge rubis profond, nez aux 

ACCORDS : 
GARDE : 
DEGRÉ D'ALCOOL : 13,5°
À PROPOS DU PRODUCTEUR :  

 

4,75€
75 cl • Soit 6,33€ le litre -10%  sur le carton  

de 6 bouteilles



LANGUEDOC ROUSSILLON

 - CÉPAGES : 
DÉGUSTATION : . Robe rouge grenat foncé, nez de 

ACCORDS : 
GARDE : 
DEGRÉ D'ALCOOL : 13°
À PROPOS DU PRODUCTEUR : 

5,75€
75 cl • Soit 7,67€ le litre -10%  sur le carton  

de 6 bouteilles

COUP DE CŒUR

LANGUEDOC ROUSSILLON

 - CÉPAGES : 
DÉGUSTATION : . Nez aux arômes de fruits rouges, 

ACCORDS : 
GARDE : Moyenne garde
DEGRÉ D'ALCOOL : 13,5°
À PROPOS DU PRODUCTEUR : 
vignes situées sur les AOP Terrasses du Larzac, Saint Saturnin et Montpeyroux.  
Ce domaine familial est conduit en bio depuis 15 ans et en biodynamie depuis 2006. 

8,30€
75 cl • Soit 11,07€ le litre -10%  sur le carton  

de 6 bouteilles



VALLÉE DU RHÔNE

 - CÉPAGES : 
DÉGUSTATION : . Robe rubis soutenu, nez aux 

 

ACCORDS : 
GARDE : Moyenne garde
DEGRÉ D'ALCOOL : 13,5°
À PROPOS DU PRODUCTEUR : 

ème

7,95€
75 cl • Soit 10,60€ le litre -10%  sur le carton  

de 6 bouteilles

VALLÉE DU RHÔNE

 - CÉPAGES : 
DÉGUSTATION : . Robe pourpre profond, nez aux 

velours de la structure. À déguster entre 18 et 20°C.
ACCORDS : 
GARDE : 
DEGRÉ D'ALCOOL : 13°
À PROPOS DU PRODUCTEUR : 

 

8,75€
75 cl • Soit 11,67€ le litre -10%  sur le carton  

de 6 bouteilles

COUP DE CŒUR



VALLÉE DU RHÔNE
 

 - CÉPAGES :  
15% Mourvèdre
DÉGUSTATION : Vin rouge ample, puissant et corsé. Robe très foncée, nez de fruits 

ACCORDS : Mets sucrés-salés, cuisine épicée (tajine).
GARDE : Longue garde

DEGRÉ D'ALCOOL :

À PROPOS DU PRODUCTEUR : 

11,95€ -10%  sur le carton
de 6 bouteilles5  

BORDEAUX

 - CÉPAGES : 100% Malbec
DÉGUSTATION : . Robe rouge soutenue et profonde, 

ACCORDS : 
GARDE : Moyenne garde
DEGRÉ D'ALCOOL :
À PROPOS DU PRODUCTEUR : 

6,95€ -10%  sur le carton
de 6 bouteilles



SUD-OUEST

 

 - CÉPAGES : 100% Merlot
DÉGUSTATION : . Robe rouge vif intense, nez 

 
À déguster entre 16 et 18°C.
ACCORDS : 
GARDE : DEGRÉ D'ALCOOL : 12,5°

A PROPOS DU PRODUCTEUR

6,25€
75 cl • Soit 8,33€ le litre -10%  sur le carton  

de 6 bouteilles

COUP DE CŒUR

Médaille 
d'argent au 
Concours 

général  
agricole 

2018

Voici les teneurs en sulfites maximales autorisées (en mg/L) par type de vins :

Demeter

Rouge sec (sucres < 5 g/L) 150 70 du millésime 
2017)

 
5 g/L - vin bio, sucre < 2g/L)

200 170 70 150

Blanc et Rosé sec (sucres < 2 g/L) 200 120

250 220 130 210

270/370 200 250/360

MOINS DE SOUFRE, PLUS DE QUALITÉ

 



LA CONSERVATION

 
Les spiritueux (plus de 20 % d’alcool) seront 

LA LUMIÈRE
Optez pour un lieu clos et sombre car la lu-
mière altère le goût du vin. Évitez les néons !

L’HUMIDITÉ
Un minimum de 70 % est recommandé.  

rétractent et le vin s’oxyde.

LA TEMPÉRATURE  
DE DÉGUSTATION

 
L’idéal étant entre 10 et 16°C. 

 
 

si elles se font lentement et ne  

LES ODEURS ET  
LES VIBRATIONS

 
accélèrent le vieillissement du vin  

 

POUR RÉUSSIR VOTRE CAVE...

LES RÈGLES DE BASE

POURQUOI DES LEVURES INDIGÈNES* ?
LES LEVURES EXOGÈNES, AJOUTÉES POUR LA 
FERMENTATION DU JUS DE RAISIN, REPRÉSENTENT 
UN RISQUE OGM. BIOCOOP PRIVILÉGIE LES VINS 
UTILISANT DES LEVURES INDIGÈNES OU CERTIFIÉES 
BIO, ET DEMANDE AUX PRODUCTEURS DE CONTRÔLER 

* levures naturellement présentes sur le raisin ou dans le chai.



POUR CONSTITUER SA SÉLECTION DE FROMAGES, 
BIOCOOP TRAVAILLE EN PARTENARIAT AVEC DES 
ÉLEVEURS ET TRANSFORMATEURS DE LAIT SUR  
LA FERME, DES GROUPEMENTS DE PRODUCTEURS  
OU ENCORE DES LAITERIES.
LAIT DE VACHE, DE BREBIS OU DE CHÈVRE, CHAQUE 
FROMAGE A SON HISTOIRE ET SON CARACTÈRE :  
À VOUS DE LES DÉCOUVRIR AU GRÉ DE VOS ENVIES !

Retrouvez dans votre magasin une sélection 

de fromages SAVOUREUX, en exclusivité pour 

la Fête des Vins et Fromages.



www.mangerbouger.fr • Pour votre santé, mangez au moins 5 fruits et légumes par jour.
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BIOCOOP LA GAMBILLE ROBIEN

HORAIRES
Lundi au vendredi • 
Samedi • 

BIOCOOP LA GAMBILLE PLÉRIN

HORAIRES
Lundi au jeudi • 

BIOCOOP LA GAMBILLE TRÉGUEUX

HORAIRES
Lundi au samedi • 
Restaurant : lundi au samedi •

 lundi au vendredi •

BIOCOOP LA GAMBILLE SAINT-BRIEUC

HORAIRES
Lundi, mardi, jeudi, vendredi • 
Mercredi • 
Samedi • 




